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Menus pouvant être modifiés en fonction des approvisionnements  

Saucisson beurre 
Fabrication maison 

Allergènes : 4 

 
-- 

Saucisse grillée 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1 
-- 

 

Purée de légumes 
Allergènes: 7 

-- 

 

Salade de fruits frais 
Allergènes: - 

 

 

CANTINE DE LE MONETIER LES BAINS 

Carottes fraiches BIO 

râpées 
Cuisiné maison 

Allergènes : - 
-- 

 

Lasagnes butternut  

ricotta 
Cuisiné maison 

Allergènes :  

 
-- 

 

Mousse au chocolat BIO et 

biscuit 
Allergènes mousse: 4 

Allergènes biscuit: … 

Salade de blé BIO 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1-2-7-9 
-- 

Rôti de porc au jus 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1 
-- 

Gratin de brocolis BIO  
Cuisiné maison 

Allergènes : 4 
-- 

Fromage local 

Lou Foundré 
Allergènes: 4 

-- 

Fruit BIO 
Allergènes: - 

Conformément au décret N°2015-447, nous signalons la présence d’allergènes dans nos plats – Les plats sont confectionnés dans notre cuisine ou nous pouvons manipuler des aliments contenant un ou plusieurs de ces allergènes 

Lundi 31 

mars 

Mardi 1 

avril 

 

Jeudi 3 

avril 

 

Vendredi 4 

avril 

 
Terrine de légumes 

Allergènes : 1-2-4-5-6-7-8-11-12-13-14 
-- 

 

Macaronis BIO à la 

bolognaise 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1 
-- 

 

Emmental râpé 
Allergènes: 4 

 
-- 

 

Yaourt bi couche local 
Allergènes: 4 

 

 

Pain local : le lundi /vendredi                  Pain local tranché: mardi/jeudi 
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Menus pouvant être modifiés en fonction des approvisionnements  

Lundi 21 

avril 

 

Mardi 22 

avril 

 

Jeudi 24  

avril 

 

Vendredi 25 

avril 

 
Tarte chèvre miel 

Cuisiné maison 

Allergènes :  
-- 

 

Steak végétal 
Allergènes : 1-2-14 

-- 

 

Gratin de courgettes BIO 
Cuisiné maison 

Allergènes : 4-7 

-- 

 

Fruit BIO 
Allergènes: - 

 

 

 

 

Betteraves BIO 
Cuisiné maison 

Allergènes : 6-9 
-- 

 

Saucisse de Strasbourg 
Cuisiné maison 

Allergènes :  
-- 

 

Flageolets BIO  
Cuisiné maison 

Allergènes : 7-14 
-- 

 

 

Salade de fruits frais 
Allergènes : - 

 

 

 

 Salade de haricots verts 

BIO/thon/maïs 
Cuisiné maison 

Allergènes :  
-- 

 

 

Lasagnes à la bolognaise 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1-2-4 
-- 

 

 

 

Fromage blanc local et 

miel 
Allergènes: 4 

 

Conformément au décret N°2015-447, nous signalons la présence d’allergènes dans nos plats – Les plats sont confectionnés dans notre cuisine ou nous pouvons manipuler des aliments contenant un ou plusieurs de ces allergènes 
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Pain local : le lundi /vendredi                  Pain local tranché: mardi/jeudi 



 SOCIETE ALPINE DE BOUCHERIE  
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Menus pouvant être modifiés en fonction des approvisionnements  

Lundi 28 

avril 

 

Mardi 29 

avril 

 

Jeudi 1  

mai 

 

Vendredi 2 

mai 

 
 

 

Tarte aux choux 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1 
-- 

 

Boule au bœuf 
Allergènes : 1 - 14 

-- 

 

Ratatouille BIO 
Cuisiné maison 

Allergènes :  
 

-- 

Fruit Bio 
Allergènes : - 

 

 

 

 Salade de lentilles 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1-9 
-- 

 

 

Mélange de céréales aux 

poireaux BIO 
Cuisiné maison 

Allergènes :  
-- 

 

 

 

Fruit Bio 
Allergènes : - 

 

Kiwi 
Allergènes : - 

-- 

Boeuf bourguignon 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1-9 
-- 

 

Semoule BIO 
Cuisiné maison 

Allergènes : 1 

-- 

 

 

Crème dessert locale 
Allergènes : 4 

 

 

Conformément au décret N°2015-447, nous signalons la présence d’allergènes dans nos plats – Les plats sont confectionnés dans notre cuisine ou nous pouvons manipuler des aliments contenant un ou plusieurs de ces allergènes 

CANTINE DE LE MONETIER LES BAINS 

Pain local : le lundi /vendredi                  Pain local tranché: mardi/jeudi 


